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Indostria Eletrénica para laticinios
—__LACTOSCAN

ULTRASONIC MILEANALYZER

VIV
U ANALISADOR DE LEITE ULTRASONICO Medidas diretas em

LI
leite frio, & partir de 1°C

Lac tosca n s L P Sem necessidade de

calibragdes penodicas

Resultados em 60 Seg.

Medidas de precisdo
independente da acidez do loite

Alta Tecnologia Uitrasdnica
para andlises de todo tipo de leite

PARAMETROS DE MEDIDA:

MEDIDAS ATHMI"ES Do
SISTEMA ULTRASONICO:

Gordura
Extrato seco
Densidade
Proteina
Lactose

Temperatura da amostra

Agua adicionada
Medig&do rapida, facil e precisa da composig¢ao do leite Sélidos

Ponto de congelamento
Aviso sonoro e visual para acionamento da limpezainterna

Alimentagao:
Entrada:
Caracteristicas Técnicas 100 - 240 Wolts x 1.6 Amp. Max.
50-60Hz
Parédmetros Faixa de Medida Precisdo o
aida
Gordura De 0,01 a 45% 0,1 % + 12V x 4,17 Amp. Min.
Extrato Seco De3 al15% +0,15% Di s5
i i
Densidade De 1010 a 1160 Kgim® 0,3 Kg/m? ey
Proteina Da2a7 % £0,15% Peso: 1.5Kg
Lactose De001a6 % % 0,20%
Agua Adicionada De 0a70% % 3,0% Este equipamento atende as normas
Temperatura da Amostra De 1a40°C £ 1°C do MAPA (Ministério da Agricultura
Ponto de Congelamento De -0,400 a -0,700°C +0,001°C Pecudria e Abastecimento)
Sdlidos De04a1,5% = 0,05%

IN n®51 - Anexo IV
Lactoscan faz andlises rapidas do leite e seus derivados liquidos

Leite de Vaca Soro de Leite Leite Integral (até 1160 Kg/m3) QS.E@
Leite de Cabra Creme de Leite (até 45%) logurte

Leite de Bofala Leite Desnatado (0.01% de Gordura) Leite Flavorizado c @ @
FﬂﬂE."Fﬂl'.' {43} 3026-52[!] Este produto é certificado -
www.entelbra.com.br » vendas@entelbra.com.br pela Unido Europeia
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