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ATENCAO! ANTES DE LIGAR O APARELHO, LEIA

ATENTAMENTE TODAS AS INSTRUCOES!

entrada pHmetro

caixa aco inox conexao serial impressora

conexao alimentagao @
impressora ' e 2

entrada fonte alimentagao —" *f
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botdo liga/desliga

conexao serial computador

entrada solugao de limpeza

e Acompanha o equipamento:
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TERMO DE GARANTIA

Os equipamentos comercializados pela Entelbra Industria Eletrénica Ltda. sdo
garantidos por 12 (doze) meses, garantia esta que se estende aos componentes mecanicos,

elétricos e eletrénicos neles utilizados.

Excluem-se, porém, desta garantia os defeitos causados pelo mau uso do
equipamento, pelas mas condi¢cdes da rede elétrica de alimentagdo, quedas, condicdes
anormais de funcionamento, armazenagem, transportes e fendmenos externos,
atmosféricos ou ndo, que possam provocar defeitos no aparelho ou por incidentes de ordem

fisica ou elétrica.

seguranca da Entelbra, pois qualquer alteragao no circuito original ou nos componentes nele
utilizados e tentativas de manutencao por pessoas ndo autorizadas, levard ao cancelamento

da mesma.

e ces |

Produtos certificados pela Unido Européia
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ASSISTENCIA TECNICA

No caso de quaisquer defeitos ocasionados por falhas nos componentes ou defeitos de
fabricacdo durante o periodo de garantia, a assisténcia técnica serd oferecida sem 6nus para
o cliente no que tange a reposicdo de pecas e respectiva mao-de-obra. A viagem ou estadia
do técnico serd por conta do cliente, uma vez que o atendimento no domicilio ndo estd

incluso na garantia.

Se o cliente optar por remeter o equipamento defeituoso para reparos na sede de
nossa fabrica (Londrina-PR) devera haver prévia comunica¢ao a Entelbra, para que a mesma
defina expressamente a transportadora a ser utilizada. No caso de ndo observancia desta
determinacdo, se o cliente enviar por transportadora ndo autorizada pela Entelbra, correrdo
por conta do préprio cliente os fretes de remessa, bem como os seguros e taxas adicionais

que por ventura se tornem necessarios.

As alteracdes ou modificacdes por evolucdes técnicas ou tecnoldgicas que venham a
ser introduzidas em nossos equipamentos ndao nos obrigam a introduzi-las nos

equipamentos ja em posse de nossos clientes.

OBS: A NECESSIDADE DE MANUTENGAO NOS APARELHOS NAO ISENTA O
COMPRADOR DA QUITACAO DE SEUS DEBITOS NOS DEVIDOS VENCIMENTOS.
DIANTE DE QUALQUER ATRASO NOS PAGAMENTOS, FICA AUTOMATICAMENTE
SUSPENSA A VALIDADE DA GARANTIA.
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RECOMENDACOES INICIAIS

1. Confira se todos os acessérios vieram junto ao equipamento;

2. Coloque o equipamento no bancada onde serd utilizado (de preferéncia onde nao
haja trepidacdo ou qualquer outro tipo de interferéncia fisica, pois, esta pode
prejudicar o bom funcionamento do analisador);

3. Conecte os cabos e mangueiras nos locais indicados (o aparelho é bi volt);
4., Separe dois frascos para preparar as solucdes de limpeza (instrucdes logo a seguir);

5. Conserve a caixa de papeldo para eventual transporte;

LEMBRE-SE!

® Quanto maior o cuidado, maior a vida util e eficiéncia do seu produto;

® |Limpezas freqiientes evitam problemas futuros;

® N3o hesite em nos contatar para quaisquer davidas, criticas ou sugestdes.
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SOLUCAO DE LIMPEZA

As instrugGes a seguir servem tanto para a solugdo ALCALINA como para a

solucdo AC'DA

MATERIAL:

a. dois frascos vazios com tampa identificados, um para ACIDA e outra para
ALCALINA (de preferéncia de 1 litro);

b. agua destilada;
C. recipiente graduado (béquer, erlenmeyer, proveta)

d. balanca;

PREPARO:

€. calcule o volume a ser preparado;
f. para1 litro, dissolva 10 gramas do pé de solug3o;

€. misture a solugdo até esta tornar-se transparente;

CUIDADOS:

h. evite contato direto com as m3os tanto com o p6 como para a solugdo pronta;
i. identifique os frascos corretamente, de forma legivel;

j. utilizar a solu¢do em um prazo de 1 ano;

k. realizar a limpeza interna do equipamento frequentemente;

I. paraasolucio ACIDA, antes de utiliza-la, aquecer a 40°C para maior eficiéncia.
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CALIBRACAO

PROCEDIMENTOS PARA CALIBRAGCAO DO ANALISADOR DE LEITE

Antes de iniciar este tdpico, vale a pena lembrar que o equipamento sai da Entelbra calibrado

para a opgdo VACA (leite in natura), a calibracdo s6 é necessaria caso os valores se apresentem
muito fora do padrao devido a diferenga de bacia leiteira e seus fatores (clima, alimentacdo, racga).

Para proceder com a calibragdo é necessario o preparo do leite a ser utilizado. Para isso, deve-

se obter dois leites distintos: um com a teor de gordura menor (£2%) e outro com teor de gordura

maior (£5%), para que o analisador trabalhe nessa faixa de leitura.

Caso o seu laticinio ndo tenha esses dois tipos de leite, poderd ser utilizado um funil de

separagao (2 Iitros) para obtengdo dos mesmos.

FUNIL DE SEPARACAO

1.Complete o funil com leite cru até perto da boca;

ARO DE
SUPORTE

LEITE GORDO

LEITE MAGRO oy
oy

TORNEIRA —*
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2. Mantenha sob refrigeracio (£5°C) por 6 horas;

3. Coloque um béquer para recolher as amostras;

4. Retire a tampa do funil e abra a torneira;

5. Tire em torno de 800ml (magro) e feche a torneira;
6. Troque o béquer e recolha o restante (gordo);

7. Aqueca as duas amostras até 40°C e homogeneize;
8. Resfrie novamente até 15°C e homogeneize.

9. Misture partes dos leites para se obter a faixa
desejada. (O laboratério da Entelbra usa a proporc¢do de
1:9 para o leite magro e 3:7 para o leite gordo. Ex: para
cada 100 ml de leite gordo mistura-se a 900 ml de magro
para a faixa menor e 300 ml de gordo para 700 de magro
para a maior)
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ANALISES LABORATORIAIS

Terminado o processo de obtencdo do leite, deve-se fazer as analises laboratoriais do mesmo:

analise do teor de gordura (Gerber) e densidade (lactodensimetro).

DENSIDADE
A densidade é obtida utilizando-se um termolactodensimetro com graduacdo de 1,015 a

1,045 gramas/cm?3 calibrado a 15 °C. A gordura é o Unico constituinte com densidade menor que a
agua e também o que mais influi na reducdo da densidade do leite, sendo os outros componentes

como proteina, sais.

Maigor,
1 . 7
= 1. Preencha a proveta com leite a 15°Caté  chegar
= _ e
: préximo a boca; T
i

0 transbordar e solte quando ele se estabilizar no centro da
proveta;

3. Aguarde 1 minuto e faca a leitura,

4. Faga as devidas correcdes de temperatura caso o leite nio ,

esteja a 15°C: para cada grau Celsius acima se soma 0.2 ao

resultado e para cada grau abaixo, se subtrai 0.2

EX: a leitura foi de 30.5, mas a temperatura

estd 17°C, como estd 2°C acima, é somado

30.5+0.4=30.9

(43) 3026-6200 CEP:86039-000 Londrina-PR
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GORDURA

A gordura é um componente de extrema importancia para a producdo de leite e seus
derivados, servindo também como parametro de pagamento aos produtores.

Devido ao elevado volume de analises e a necessidade agilidade e praticidade, a utilizacdao de
um equipamento eletrénico para a determinagdo de gordura passa a ser fundamental. O método
de Gerber consiste:

1. Colocar 10 mL de 4cido sulftrico com densidade

..................................................................

2. A amostra deve ser adicionada em seguida com

pipeta volumétrica de 11 ml em um angulo de 45°,

deixando-a escoar vagarosamente.

3. Colocar 1 ml de alcool isoamilico e tampar o
butirometro com rolha adequada.

o
.................................................................

4. Misturar o contetdo de forma que o mesmo fique

completamente homogéneo.

.................

£ I
6. Para se fazer a leitura, as amostras devem ser m

aquecidas em banho maria a 65 °C por 2 minutos.

CONSIDERAGOES IMPORTANTES

Apds a realizagdo de todos os procedimentos anteriores, se tem os resultados necessdrios para
a calibragdo do Lactoscan, mas vale ressaltar a importancia de seguir os procedimentos laboratoriais
de forma correta, pois parametros incoerentes levardo a futuros resultados incorretos dados pelo
equipamento. Mais uma vez, voltamos a lembrar que os analisadores saem calibrados e testados
rigorosamente de nossa empresa, porém, regioes brasileiras, clima, alimentacdo, entre outros
fatores intrinsecos e extrinsecos levam a caracteristicas diferentes de leite e talvez a resultados com

desvios indesejados, o que leva a necessidade de uma nova calibraggo.
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CALIBRANDO

Tendo os dois leites com os teores de gorduras ideais, pode-se iniciar o processo de calibracao
do analisador.

o Ligue o aparelho.

o Quando surgir a tela abaixo, deixe pressionada a tecla E

Entelbra
MCC

HB Vers:649
Ser.N: B‘JEJ.

o ...até surgir esta tela. Solte o botao.

Release hutton
to start setup

o Aparecera o MENU PRINCIPAL.

Setup Henu
pecial modes
Corrections
settings
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o Desca com a tecla E até a opcdo SETTINGS e pressione o E

Setup Menu
Special modes

Corrections
Eettings

o Desca com a tecla E até a opcdo RECALIBRATE e pressione o S

settings
Net numbher
_Recalibrate
Save Calibr

Escolha o tipo de leite a ser calibrado (Padrdo: Vaca, UHT, Soro), usando as

teclas - - pressione E)ara confirmar.

Cal:1 Vaca

Prev OK Next

e Tendo os valores em maos, deve-se colocar os do leite GORDO (High) no
analisador: o primeiro valor é o da GORDURA (Fat). Pressione S o

primeiro digito devera comecar a piscar.

Cal:1 Vaca
High
Fat 'A.88
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o Com as teclas - e- insira valores de 0 a 9, feito isso pressione

para pular a proxima casa decimal.

@ Continue o processo até completar as 4 casas decimais. Fique atento que
apos selecionar o ultimo digito e pressionar o ﬁ nenhuma casa ird mais
piscar. Passe ent3o ao préximo pardmetro pressionando !

Cal:l Vaca
High
SHF B886.88
Edit OK Next

@ Repita o processo do parametro anterior para com os seguintes, colocando os
valores obtidos. Seguem a seguinte ordem: FAT (Gordura), SNF (Extrato Seco
Desengordurado), DEN (Densidade), LAC (Lactose), PRO (Proteina) e SOL

(Sélidos-Cinzas).

Apds terminar o ultimo parametro (SOL), pressione o z para seguir a
proxima faixa (leite magro). Repita os passos anteriores, mas desta vez com os

valores do leite MAGRO (Low).

Terminado de completar os digitos dos sélidos (SOL) pressione E , a
bomba peristaltica serd ligada e a tela mudara para:

Cal:Vaca
Put =zampl:High
L times
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@ Homogeneize bem o leite GORDO, complete o copinho de andlise e
pressione S, o analisador deverd puxar o leite.

OBS: o leite devera estar entre 15°C e 25°C. Caso esteja fora dessa faixa
aparecerd uma mensagem de erro no display, espere um novo bipe e a
mensagem: “Put Sample Again”. Certifique-se que a temperatura esteja
adequada desta vez e pressione ;)ara repetir a analise.

@ Aguarde o tempo de analise (em torno de 60s), quando terminar soara um
bipe e na tela aparecera 1/5, o que quer dizer que foi concluida uma andlise
entre cinco que deverao ser feitas. Pressione E)ara a 22 repeticao.

@ Terminada a quinta repeticdo a tela mudard para “Put Sample: Low 5
times”, o copinho deve ser trocado para desta vez ser preenchido com leite

MAGRO. Coloque o copinho com a amostra no analisador e tecle

Repita os passos do leite gordo, o leite MAGRO serao 5 repeticdes também.

@ Apds a Ultima andlise surgird na tela: “Put Sample: Water 5 times”.
Separe um recipiente com agua destilada. Repita os processos do leite, mas
desta vez com a dagua e mais uma vez serdo cinco repetigoes.

@ Concluida a Ultima etapa deverd aparecer a mensagem: “Recalibrated
OFF-ON”

@ Desligue e Ligue o aparelho. Seu analisador estd pronto para uso.
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ANALISANDO

Ligue o aparelho, aguarde o bipe e seguinte mensagem na tela: “Ready to start”. Se
deixar pressionado o Eentraré em uma lista de opc¢Ges de leite (Padrdo: Vaca, UHT e
Soro) caso queira selecionar outro tipo. A analise leva em torno de 60 segundos, quando
terminada soara um bipe e os resultados serdo mostrados no display. Para analise o leite

pode estar entre 1°C e 40°C.

LIMPEZA

Apds o término das andlises, verifique se a mangueira do frasco com solucdo de limpeza esta

conectado na traseira do equipamento, deixe pressionado S, entrara no menu das

opcOes das faixas de leite e com a tecla g desca até a opc¢do Cleaning, retire o

copinho e pressione g

Recomendamos fazer a limpeza pelo menos duas vezes com solu¢do alcalina e uma
terceira vez com a agua para finalizar. Pelo menos uma vez por semana recomendamos

também utilizar a solucdo acida (de preferéncia aquecida a 40°C) para maior seguranca.

Observagdes importantes:

® Depois de ligado, se o equipamento permanecer parado por 55 minutos sem realizar
analises, automaticamente o mesmo fard uma limpeza do sistema;

e Ap0ds a ultima andlise com leite, se ficar por 15 minutos sem realizar novas analises
também ocorrera o mesmo do item anterior;

® Entre uma andlise e outra, se forem seguidas ndo hd necessidade de limpeza, porém,
se existir um intervalo consideravel, faca a mesma.

e NUNCA deixe de fazé-la! O leite quando fica parado no interior do equipamento,
mesmo por intervalos curtos, pode entupir mangueiras causando o seu rompimento
devido a sua espessura, consequentemente, vazamento de leite e causar danos
irreparaveis ao analisador.

e A garantia de um ano NAO cobre danos causados 2 falta de cuidados com a limpeza.
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